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Outdoor-Kochen in tierischer Hofumgebung
Gemeinsam kochen wir Uber der groBen Feuerstelle des Martinshofs — mit Grillplatte, Feuerpfanne und
Kessel. Gemeinsam bereiten wir ausgewahlte Gerichte Uber offener Flamme zu, umgeben von unseren
Tieren und der ruhigen Hofatmosphare. Hier entstehen einfache, kreative und saisonale Gerichte, die wir
direkt am Hof geniel3en.

Eine besondere Auszeit fiir Teams, Vereine, Gruppen und alle, die Natur und Feuerkiiche lieben.

Dauer: 2,5-3 Stunden
GruppengroBe: ab 6 Personen
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3-Gange Menu

Aperitif vorab-stilvoller Einstieg in die Feuerktche

) Getranke inklusive: Wasser und Saftschorlen
AusschlieBlich Regionale, biologische Zutaten, Erganzungen frischer Produkte direkt vom Hof
Sitzplatze, Tische und Banke
Geschirr, Becher, Servietten
kleine Tischdeko \
Anleitung & Begleitung /
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WORUM ES WIRKLICH GEHT

Bei unserer Feuerkiiche geht es nicht um hochkaratige
Gourmetkiiche, sondern um eine gemiitliche Auszeit am

PR[IS PKO Martinshof.
Der SpaB am gemeinsamen Kochen, die Leidenschaft fur

P[RSO N { -"o‘éf 1 ST S gutes Essen und die besondere Stimmung rund um die
¢ &g*f,: ;yé‘.,:;%‘ I/ Feuerschale stehen im Mittelpunkt.

1}5,00 ’]0,0[){. \ B Wir kochen leckere Gerichte mit Herz,
o e \,?'L. 4 Naturverbundenheit und ganz viel Martinshof-Charme.




